cebiere CON LA CRUDEZ A&
DEL PESCADO

Por Juan CarLos MAraDDON. Foros De Marina AnpruskiewrrscH. Alta Cordoba nunca POdl’é alcanzar la elevacion
de la cordillera andina. Pero, sobre una de sus avenidas, el barrio alberga a un resté donde

de invierno, para impregnarme de calorias. Un par de copas de pisco me permitio unir en
un unico brindis el recuerdo de Muiiequita Sally con los poemas de mi amigo Pedro Escribano.




Coordenadas I

Cebiche

Jeronimo Luis de Cabrera 1041. Alta Cérdoba.
Abierto de martes a sabados, al mediodia y a la
noche. Domingos abierto sélo al mediodia.
Reservas al (0351) 471-7520 6 156-376388.

‘)ué serd de la vida de mi amigo, el po-
¢

eta peruano Pedro Escribano? Con él

/compartimos cervezas en Berlin,Wei-
mar, Dresden, Kassel y Frankfurt. Idas y ve-
nidas nocturnas por ciudades alemanas so-
bre taxis con turcos al volante. Y ahora, cin-
co afios después, acd en Alta Cordoba, es-
toy entrando al resté Cebiche y me acuer-
do de aquella noche de martes en el barrio
berlinés del Mitte. Pedro me dio una leccién
de literatura argentina, fue de Cortézar a Bioy
Casares con una erudicién que sélo podia
revelarse después de un aluvion de “che-
las”. Mi amigo perdié sus anteojos en aquel
bar. Y yo perdi a mi amigo residente en Li-
ma por un capricho de Hotmail.
Pero acé vamos, dispuestos a entregar lo me-
jor de nuestro aparato digestivo, para poner-
lo en manos del chef. La fotografa que me
acompana no transgredird el tabu del pesca-
do crudo, pero yo llevo en mis entrafias el
recuerdo de aquellos quepi de EI Emir. No
veo por qué habria que hacer distingos en-
tre la carne de tierra y la carne de mar.
Nos ponemos de acuerdo en el vino Syrah.
No hace juego con el pescado, pero estd a
tono con la ola de frio que, dicen, se prolon-
gard por varias semanas.
En otra mesa, un tanto alejada, un grupo de
comensales se rie de manera extrana. Presi-
de la reunioén el consul de Perd; una amiga
me lo presenta y la velada se convierte en
una instancia diplomatica. Antes habia que
andar a mula todo el Camino Real. Ahora con
dos mega de conexidn se podria chatear con
el Inca Tupac. Antes habia que atravesar las
duras tapas de la Enciclopedia Briténica para
aprender sobre esa cultura. Ahora vemos “Las
locuras del emperador”.
Vuelvo a mi mesa. La fotografa ha elegido co-
mo plato principal un pollo salteado. Pero an-
tes se encargard de los tamales. Me sumo a
esa entrada, no sin antes humedecer la co-
mida con salsa picante. Acordamos que el
condimento tiene connotaciones magicas,
que su ingesta lleva a un estado supranor-
mal. No conocemos, entonces, las conse-
cuencias que nos podria acarrear este acto,
aunque lo mismo dejamos que las especias
se zambullan en el jugo gastrico.
Tras el tamal, un cebiche mixto me transfie-
re sus calorfas con la caracteristica generosi-
dad peruana. Macerado con jugo de limon,
el pescado luce sobre su superficie la pimienta



y el aji que enrojecen las mejillas al mas pa-
lido. El vino en esa circunstancia seréd echar-
le lefia al fuego, pero ya estd, hemos atrave-
sado la frontera, el break on through se ha
consumado.

En la mesa del consul se extienden las car-
cajadas y ya van por los postres. La herman-
dad entre Cérdoba vy la Ciudad de los Virre-
yes se remonta a tiempos inmemoriales. Si
hasta en el mundial de 1978 la seleccion pe-
ruana vino a parar acd.

Bueno, pero estamos en que nuestros espi-
ritus han partido en un viaje astral a fuerza
de jengibre y culantro. Dentro de un par de
horas se pasaré el efecto y el frio volverd a
hacerse notar. Pero la naturaleza proveeréd de
nuevas maneras de contrarrestarlo.

Ahora el responsable del local y la moza se
confabulan para agasajarnos. Nos dicen que
no podemos imos sin probar el Anticucho de
carne. Es una brochette que habitualmente
se sirve como entrada y que nosotros acep-
tamos como postre. El aji colorado, el ajoy
la pimienta nos conducen a un machu pic-
chu gastrondmico que, en sus alturas, nos
confunde entre las nubes.

Ya estd, hemos llegado a la cumbre de la co-
cina andina, podemos derretir las nieves eter-
nas con soélo pronunciar una palabra. Pero to-
davia falta lo mejor. Y lo mejor es el pisco,
qué duda cabe. Pisco Sour, con limén, azu-
car y clara de huevo.

Brindamos a la memoria de Mufiequita Sally,
la cantante peruana de cumbia que muri6 en
un accidente. Esas rutas que se cobraron, a
manera de peaje, las vidas de tantos idolos
musicales. De Marc Bolan al Potro, una plé-
yade de estrellados. Pero hoy aqui la evoca-
da es Munequita Sally, la que cantaba "ha-
gamos lo que diga el corazon”.

Alguna vez, retomaré el contacto con Pedro Es-
cribano, editor de Cultura del diario La Republi-
ca de Lima. Me mostrard cientos de nuevos po-
emas, se aislara de los reclamos de sus ex mu-
jeres y servird el contenido de una “chela” en
nuestros dos vasos para que hagamos un Prost/
a la salud de la amistad. Mientras tanto, el vien-
to sur avanza impiadosamente, corta camino
por las diagonales y nos da de lleno, en la bo-
ca del estémago, su golpe letal. Sin embargo, a
pesar del mandoble, no sentimos el efecto.
Recogemos la risa de la brisa del rio. Y fo-
rrados de pisco y picante, rompemos el vien-
to con un gesto de antiquisima raigambre. @)

Nos dicen que no podemos irnos
sin probar el Anticucho de carne.
Una brochette que habitualmente

nosotros aceptamos como postre.



